wenn grossartiger Kaffee
Kunden glucklich macht: ‘

FRANKE

MAKE IT WONDERFUL

Produktubersicht
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EINE
MOMENT

Wir bei Franke denken, dass Kaffee mehr ist als nur Bohnen und Maschinen.

Es geht um den Moment, in dem Sie ein unvergessliches Kaffeeerlebnis fiir die Kunden in
Ihrem Geschaft schaffen. Um diesen einen Moment, in dem Sie souveran eine Gruppe
Kunden bedienen kénnen, die auf dem Weg zur Arbeit ihren Morgenkaffee mdchten. Es geht
auch um den Moment, in dem sich |hr Personal bereits der nachsten Bestellung widmen kann,
wahrend Ihre Maschine die perfekte Tasse Kaffee fir einen anderen Kunden zubereitet. Es
geht um den Moment, in dem Ihre Kunden fiir einen Kaffee bei lhnen vorbeischauen und
dieser mehr ist als einfach nur ein Heissgetrank. Es geht um den Moment, in dem Sie lhr
Kaffeeservice-Unternehmen weiterbringen mochten und dabei die gleiche, hohe In-Cup-
Qualitat beibehalten. Und schliesslich geht es um diesen einen Moment, in dem Kunden, die
zum ersten Mal kommen, ihre eigene perfekte Tasse Kaffee zubereiten konnen.

Wir haben die Erfahrung und das Wissen, um lhnen dabei zu helfen, solche Momente zu
schaffen - unabhangig von der Dimension Ihrer Ambitionen. Denn egal in welchem Bereich Sie
tatig sind, wir wissen, es geht um mehr als Kaffee.

Es geht um diesen einen Moment.
Wir helfen lhnen, diesen wundervoll zu machen.

»




SCHLUSSELFUNKTIONEN
ZUR UNTERSTUTZUNG IHRES
UNTERNEHMENS

DESIGN, DAS ZU IHRER EINRICHTUNG PASST

Wir verwenden nur die besten Materialien fiir unsere
Schweizer Kaffeemaschinen, sodass sie nicht nur

. ausgezeichnet zu verwenden, sondern auch wunderbar

anzusehen sind: Sie konnen perfekt an das Design lhres

Coffee Shops angepasst werden oder als einladender

Mittelpunkt funktionieren.

= | _
L IN-CUP-QUALITAT AUF HOCHSTEM NIVEAU

iQFlow™ ist eine bahnbrechende Innovation, die fiir
unvergleichliche In-Cup-Qualitat sorgt. Sie extrahiert im

REINIGUNG LEICHT GEMACHT
Mit den branchenfiihrenden automatischen

Reinigungssystemen von Franke konnen lhre l il—
-

Angestellten sich ganz auf andere Aufgaben
konzentrieren und sich darauf verlassen, dass
die Kaffeemaschine die strengsten Hygiene-
vorschriften einhalt. Denn eine Maschine, die
leicht zu warten und zu reinigen ist, fiihrt zu
hoheren Betriebszeiten - und niedrigeren
Folgekosten.

EINE FLEXIBLE LOSUNG

Je nach Ihren Geschaftsbediirfnissen, einschliesslich der
individuellen Anforderungen jedes Standorts, kénnen
unsere Maschinen dank des grossen Angebots an zusatz-

lichen Spezifikationen und Extras, die wir anbieten, speziell 2)

angepasst werden. So kénnen Sie sicher sein, dass Ihre
Kunden ein besonderes Kaffeeerlebnis haben, egal,
welches Ihrer Geschéfte sie besuchen. Ob Sie also einen

gesamten Extraktionsprozess mehr Aroma als jedes
andere traditionelle Espresso-Extraktionssystem und
garantiert gleichbleibend hohe In-Cup-Qualitat, egal unter

Kiihlschrank, einen Tassenwarmer oder ein Bezahlsystem
brauchen, oder auch eine kleinere Einstiegsmaschine -
wir haben, was Sie suchen.

wie viel Druck Sie stehen.
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BRANCHENBESTE BEDIENOBERFLACHEN UND i " g
BILDSCHIRME
Mit unseren benutzerfreundlichen Touch-Displays finden \ F

Ihre Angestellten und Kunden ganz einfach das gewtlinschte
Getrank oder kreieren es ganz nach Geschmack selbst.
So erzielen Sie eine héhere Produktivitat und kiirzere
Warteschlangen.

BIETEN SIE EINE GROSSERE VIELFALT AN

Mit der einzigartigen Flavor Station von Franke kénnen
Sie lhren Kunden bis zu sechs verschiedene Flavors
anbieten, die dank unserer automatischen Dosierstation
alle lber dieselbe Qualitdt und Konsistenz verfiigen.

ERFULLEN SIE SPEZIELLE MILCH- UND
SCHAUMVORLIEBEN

Mit der Kiihleinheit kénnen Sie verschiedene Sorten Milch
oder Milchalternativen anbieten. Und der vollautomatische | =
FoamMaster™ garantiert lhnen unbegrenzte und pro- 1
gammierbare Schaumkonsistenz - egal, ob heiss oder '

kalt - um das perfekte Getrank nach jedem individuellen
Geschmack herzustellen

B ClEANMALTEH
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SCHWEIZER QUALITAT

Top Qualitat, grosse Zuverldssigkeit und die héchsten
technologischen Standards: Dafiir stehen unsere in der
Schweiz hergestellten Kaffeemaschinen, die Ihnen die
bestmdgliche Rendite garantieren.




A300

GROSSE WIRKUNG, KOMPAKTE GROSSE

Sie suchen eine professionelle Kaffemaschine, die nicht viel

Platz braucht? Hier ist sie! Mit ihrem intuitiven, einfach zu KAPAZITAT
bedienenden Touch-Display und gleichbleibender In-Cup- bis zu 80 7/ Tag
Qualitat bietet unsere A300 ein erstklassiges Kaffeeerlebnis MILCHSYSTEM

bei einem erstaunlich kompakten Format. Egal, ob Sie

Kunden in einer Backerei, in einem kleinen Restaurant oder FoamMaster™ O (P

Angestellte eines Biliros bedienen mochten - dieses Modell
wird Sie liberzeugen. Und damit nicht genug: Sie kdnnen
sich auf die exzellente Kaffeequalitat Ihrer A300 verlassen,
ganz gleich, ob diese durch Mitarbeitende oder im Self-
Service-Bereich genutzt wird.

0 A
Milchsystem (& (O»

Bis zu 2 Prazisionsmahlwerke mit
langlebigen Keramikmahlscheiben

Das interaktive 8”-Touch-Display
fihrt den Benutzer intuitiv und
effizient durch die Getrankeauswabhl

Das patentierte, eingebaute
vollautomatische

Entkalkungssystem garantiert
die beste In-Cup-Qualitat

&,
DESIGN
AWARD

reddot winner 2021

2021

EASYCLEAN
Automatisches Reinigungssystem

| | 8" TOUCH-DISPLAY
% Einfache Bedienung

FOAMMASTER™
Flr traumhaften Schaum

FoamMaster™: fiir Milch-
schaum, wie ihn ein Barista
machen wiirde - einzigartig in
dieser Maschinengrdsse

Patentiertes Heizelement, um
verschiedene Temperaturstufen
fur Getranke einzustellen
(Kaffee, Tee oder Pulver)

REAW€E§J%§S

A400

PREMIUM UBERALL

Ob Sie Kaffee in einem Spezialitdtencafé, einem Hotel oder
einem Restaurant servieren - die A400 bewaltigt jede Situation
mit Leichtigkeit. Diese kompakte Premium-Kaffeemaschine
verfligt Gber ein automatisches Reinigungssystem und ein
einzigartiges, interaktives Touch-Display, das sich lhren Be-
dirfnissen entsprechend einstellen lasst, wodurch es fiir
alle einfach zu bedienen ist. Und mit Optionen wie unserem
FoamMaster™ kénnen Sie den perfekten warmen oder
kalten Schaum zubereiten und so eine grosse Getrankevielfalt
kreieren, die alle Erwartungen bertrifft.

KAPAZITAT

bis zu 100 2/ Tag
MILCHSYSTEM
FoamMaster™

Milchsystem

Bis zu 2 Prazisionsmahlwerke mit
langlebigen Keramikmahlscheiben

Das interaktive 8”-Touch-Display
fiihrt den Benutzer intuitiv und
effizient durch die Getrankeauswahl

FoamMaster™: fir
Milchschaum, wie
von einem Barista
gemacht

CleanMaster: vollautomatischer
Reinigungsprozess, der hochste
Hygienestandards erfillt

> & ©
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CLEANMASTER
Vollautomatischer Reinigungsprozess

8" TOUCH-DISPLAY
fiir effiziente, einfache Bedienung

FOAMMASTER™
Fiir traumhaften Schaum

Patentierte Briihgruppe,
frontal abnehmbar

I~
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A600

KUNDENMAGNET FUR PERFEKTEN KAFFEE

Ob durstige Kunden, die ein Café stiirmen, oder Hotelgaste,
die lieber ihren eigenen Kaffee zubereiten - die A600 kann
grosse Kundengruppen bewaltigen und bietet dabei eine
grosse Auswahl an Premium-Getrénken an. Und mit optio-
nalen Funktionen wie iQFlow™ und FoamMaster™ - nicht
zu vergessen unsere bedienerfreundlichen, interaktiven
Touch-Displays - kénnen sowohl Baristas als auch Kunden
jeden gewlinschten Kaffee zubereiten. Mit einer Maschine,
die das Beste aus den Kaffeebohnen herausholt. Bestellen
Sie Ihre A600 mit dem vollautomatischen Reinigungssystem
und Sie konnen sicher sein, dass die strengsten Hygiene-
standards erfiillt werden - so haben Sie mehr Zeit, sich auf
den bestmdglichen Service fiir Ihre Kunden zu konzentrieren.

Das interaktive 8”-Touch-
Display flihrt den Benutzer
intuitiv und effizient durch

die Getrdankeauswabhl
FoamMaster™: fir

Milchschaum wie von
einem Barista gemacht

KAPAZITAT
bis zu 150 "2/ Tag

MILCHSYSTEM
& 1 A

FoamMaster™ (O (O (O (O

B0
Milchsystem (O TP (TP

FLAVORS GGG

P

Bis zu 2 Prazisionsmahlwerke

]
53
@

mit langlebigen Keramikmahlscheiben

CLEANMASTER
Vollautomatischer Reinigungsprozess

8"-TOUCH-DISPLAY
fiir einfache, schnelle Bedienung

FOAMMASTER™
Fir traumhaften Schaum

IQFLOW™
Bahnbrechende Technologie
fiir unvergleichliche In-Cup-Qualitat

Flavor Station:
bis zu drei Flavors

frontal abnehmbar

Patentierte Briihgruppe,

A800

GRENZENLOSE LEISTUNG

Hunderte von verschiedenen Kaffeebestellungen, jede mit
gleich hohem Standard zubereitet? Mit der A80O ist das
einfach: lhr grosses, intuitives Touch-Display kann
individuell eingestellt werden und bietet vollste Flexibilitat
und Benutzerfreundlichkeit fiir Ihr Personal. Fligen Sie den
integrierten FoamMaster™ und optionalen iQFlow™
hinzu - sowie die Auswahl an drei Kaffeebohnensorten -
und machen Sie jede Kundenerfahrung einzigartig und
unvergesslich. Und dank ihres Drei-Boiler-Systems ist die
A800 der ultimative Multitasker: Kaffee fiir einen Kunden
zubereiten, eine Tasse Tee fiir einen anderen brithen und
Milch aufschaumen. Alles gleichzeitig. So kann lhr Personal
die Kunden rasch und durchgehend bedienen.

Das interaktive
10,4”-Touch-Display fiihrt
den Benutzer intuitiv und

effizient durch die
Getrankeauswahl

FoamMaster™: flr
Milchschaum wie von
einem Barista gemacht

3 separate
Hochleistungs-
boiler

KAPAZITAT
bis zu 250 {2/ Tag

MILCHSYSTEM

) L) N
FoamMaster™ (2 (O (O (O

FLAVORS GGO

PLQHEOG

1-3 Prazisionsmahlwerke

mit langlebigen

Keramikmahlscheiben

EASYCLEAN
Automatisches Reinigungssystem

10,4"-TOUCH-DISPLAY
Mit einfachstem Bedienkonzept

FOAMMASTER™
Fiir traumhaften Schaum

IOFLOW™
Bahnbrechende Technologie
flir unvergleichliche In-Cup-Qualitat

Flavor Station:
bis zu drei Flavors

frontal abnehmbar

Patentierte Briihgruppe,

CleanMaster: vollautomatischer
Reinigungsprozess, der hochste

Verstellbarer Kombiauslauf
zur automatischen Anpassung

f‘\\;{\ Verstellbarer
‘)‘4 FG’RS Kombiauslauf zur

Hygienestandards erfiillt
yg an Ihre Getrénkeauswahl o REN R%A\_Sﬁ“\“ss’ B CARBEN RG\*'E‘LSE \GF;:?
N Anpassung an Ihre \//
| \s/ Getrankekarte | =



A1000

DEN VOLLEN KAFFEEGENUSS ERLEBEN

Denken Sie an einen Kaffee, irgendeinen Kaffee - die A1000
bereitet ihn fiir Sie zu. Mit integrierten Funktionen wie
dem FoamMaster™ und iQFlow™ sind die Mdglichkeiten
endlos. Und mit der optionalen Flavor Station kdnnen Sie
sogar aus sechs Flavors auswahlen. Das grosse, intuitive
Touch-Display kann individuell eingestellt werden, garantiert
vollste Flexibilitdt und macht die A1000 zu einer hoch-
modernen Kaffeemaschine, auf die Sie sich stets verlassen
konnen, egal wie viele Tassen Kaffee Sie am Tag servieren. Der
integrierte und vollautomatische CleanMaster sorgt fir
reibungslose Bedienung und garantiert, dass Ihre Maschine die
strengsten Hygienestandards erfiillt, wahrend sich die A1000
durch unser herausragendes Design perfekt in die Umgebung
einfligt oder als einladender Raummittelpunkt dienen kann.

Bis zu zwei Milchsorten mit
zwei parallelen Kiihlkreisen

FoamMaster™: fiir Milchschaum
wie von einem Barista gemacht

CleanMaster: vollautomatischer
Reinigungsprozess, der hochste
Hygienestandards erfiillt

3 separate
Hochleistungsboiler
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KAPAZITAT
bis zu 300 P/ Tag

CLEANMASTER

10,4"-TOUCH-DISPLAY
Mit einfachstem Bedienkonzept

MILCHSYSTEM

GO A A
FoamMaster™ (O (O (O (O FOAMMASTER™
Fir traumhaften Schaum
FLAVORS 000000 |OFLOW™

SLQHOE

Die bahnbrechende Technologie

1-3 Prazisionsmahlwerke
mit langlebigen
Keramikmahlscheiben

Flavor Station:
bis zu sechs Flavors

Das interaktive

effizient durch die
Getrénkeauswahl

Patentierte
Briihgruppe,
frontal abnehmbar

Verstellbarer

Kombiauslauf zur
automatischen

A N FARBEN %\GU
npassung an inre -,

Getréankekarte

Vollautomatischer Reinigungsprozess

flir unvergleichliche In-Cup-Qualitat

10,4”-Touch-Display fiihrt
den Benutzer intuitiv und




BEISTELLGERATE _
VOLLE FLEXIBILITAT

KE200 SU05 (5 1) Chill & Cup Unterstellkiihleinheit (UCO5)
- Kihleinheit (41), abschliessbar - Khleinheit im Produktdesign - Kiihleinheit (51), - Kiihleinheit (51), abschliessbar
- Eignet sich fiir kleinen bis (51), abschliessbar abschliessbar, kombi- - Geeignet als Maschinensockel (Einsatz-

- Perfekte Hygiene: intelligente
Milchschlauch-Kopplung fiir
beriihrungsfreies Befiillen

- Im Display erscheint eine

niert mit zwei beheizba-
ren Tassenregalen
(80 Tassen)

- Eignet sich fiir kleinen

bereich in Schnellbedienungsrestaurants
oder Convenience Stores)

- Geeignet flr mittleren Kapazitatsbedarf
bei eingeschrénktem Platzangebot auf
der Theke

mittleren Kapazitatsbedarf
- Manuelle Reinigung

Meldung, wenn nachgefiillt
werden muss

SuU12 (12 1) UT Kiihleinheit (12 1)

S

- Kihleinheit im Produkt- - Kihleinheit im Produktdesign
design (12 1), abschliessbar (12 1), abschliessbar

- Perfekte Hygiene: intelli- - Perfekte Hygiene: intelligente
gente Milchschlauch- Milchschlauch-Kopplung fiir
Kopplung fiir berlihrungs- berlihrungsfreies Befiillen
freies Befiillen - Im Display erscheint eine Meldung,

- Im Display erscheint eine wenn nachgefiillt werden muss
Meldung, wenn nachgefiillt - Montage unter der Theke direkt
werden muss unterhalb der Kaffeemaschine

moglich
_

—

SU12 Twin (12 1) UT Kiihleinheit Twin (12 1)

- Kuhleinheit im Produktdesign
(121), abschliessbar

- Perfekte Hygiene: intelligente
Milchschlauch-Kopplung fiir
beriihrungsfreies Befiillen

- Im Display erscheint eine Meldung,
wenn nachgefiillt werden muss

- Montage unter der Theke
direkt unterhalb der
Kaffeemaschine méglich

- Ein Kihlschrank versorgt zwei
Kaffeemaschinen mit Milch

- Kuhleinheit im Produktdesign
(121), abschliessbar

- Perfekte Hygiene: intelligente
Milchschlauch-Kopplung fiir
beriihrungsfreies Befiillen

- Im Display erscheint eine
Meldung, wenn nachgefiillt
werden muss

12

bis mittleren Kapazitats-
bedarf

Flavor Station

- Dosierstation fiir drei
oder sechs Flavor-Sirupe,
automatische Dosierung,
abschliessbar

- Kann auch mit Spirituosen
bestiickt werden

Tassenwarmer

Im modernen Design der
A-Linie

Vorwérmen von bis zu 120
Tassen, Glasern und Untertassen
Vier beheizbare Abstellflaichen
aus gebirstetem nicht-
rostenden Stahl

Eingebauter Thermostat fiir
gleichmassige Temperaturen

UT Flavor Station

Dosierstation fir drei

oder sechs Flavor-Sirupe,
automatische Dosierung
Kann auch mit Spirituosen
bestiickt werden
Platzsparend

Einfaches Flaschenhandling

Abrechnungssystem

- Einsetzbar fiir verschiedene
Abrechnungssysteme,
z. B. Miinzen, Karten

- Eignet sich ideal fiir
Public/Private Vending

- Gehdusevariante als
Beistellgeréat

- Abrechnungsgehduse kompakt

13



SB1200
MAXIMALE AUSWAHL. MAXIMALE
FLEXIBILITAT. MINIMALER AUFWAND.

Mit unserer revolutiondren und vielseitigen Specialty Beverage

Station geht es um den einen Moment, wenn Sie mit fiihrender K.APAZITATU’ CLEANMASTER N
Technologie die Kundenzufriedenheit auf ein neues Niveau B0/ Tae [ atischer Reinigungsprozess | 'IJ
heben. Die einzigartige SB1200 von Franke bietet maximale MILCHSYSTEM l%l 12,1"-TOUCH-DISPLAY SB1200 Kaffeemase
Auswahl und Modularitét: Sie passt in jede Kundenumgebung. O % %} % Aussergewdhnliche Kundenerfahrungen
Und fiir noch mehr Flexibilitat ist die SB1200 jetzt auch als B Q’ FOAMMASTER™
Twin-Lésung verfiigbar, womit Sie Ihre Kapazitit verdoppeln. DGG DGG Fir traumhaften Schaum Fiir noch mehr Flex
o . . . . FLAVORS
Mit einer riesigen Getrénkevielfalt - von Getrénken auf ® IQFLOW™ | | | als Twin-Losung verfiigh
Espressobasis Uber Iced Coffee und Cold Brew bis hin zu COLD BREW g BIS ZU 40 | E?hnbreCheﬁde_ Technologie f -
aromatisierten Getrénken - bietet die SB1200 eine aufregende Ur unvergleichliche In-Cup-Qualitat

Mdoglichkeit, Kundenerwartungen zu ibertreffen und Ihr
Geschaft anzukurbeln. Unsere hochmoderne iQFlow™-
Technologie ist standardmassig integriert, wahrend das
intuitive 12,1” Touch-Display der SB1200 es Ihren Kunden
ermoglicht, sich schnell und einfach leckere heisse und kalte
Getrénke zuzubereiten. All dies wird noch weiter verbessert
durch das vollautomatische CleanMaster-Reinigungssystem,
das optimale Hygiene bei minimalem Aufwand garantiert.

O Zwei Mahlwerke fir
ein vielfaltigeres Kaffeebohnensortiment

Das interaktive 12,1"-Touch-
Display fiihrt die Kunden mit
fotorealistischen Getrankebildern
und zielfiihrender Getrankewahl
sicher zum Ziel.

O

Kombi-Auslaufsystem

CIeanMa Kuhlemhe|t UT40 C
O zur Herstellung aller
Getréanke einschliesslich

I ' [—‘ mit Media Pump Mo
Heisswasser

FoamMaster™: fiir mx

Milchschaum wie von
einem Barista gemacht

O

Patentierte Briihgruppe,
frontal abnehmbar

o

\sE’S

w

i ne Mobiliar geliefert.
scl
l‘a

e
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S700
KREATIVE INSPIRATION

Sie mdchten unvergessliche und individuelle Erlebnisse fiir Ihre )

Kunden schaffen und dabei die héchste In-Cup-Qualitét an- KAPAZITAT

bieten? Die S700 ist die Antwort: Sie verbindet den Komfort bis zu 250 L2/ Tag
und die Intelligenz einer vollautomatischen Maschine mit DAMPFLANZE

der Leidenschaft und Kreativitat einer TwoStep-Maschine. e a0l laUtomatisch
Mit ihrer bahnbrechenden iQFlow™-Technologie, der

Fahigkeit, 160 Espressos pro Stunde zuzubereiten und dem

Drei-Boiler-System zur Erfillung all Ihrer Dampf- und

Schaumwiinsche ermdglicht unsere S700 es den Baristas,

ihr kreatives Potenzial voll auszuschopfen. Wenn Sie also

nach der besten Mischung aus Kreativitat, Kaffeekom-

petenz, Leidenschaft und moderner Kaffeemaschinen-

technologie suchen, ist die S700 genau die Richtige fiir Sie.

®
=
G

Zwei Mahlwerke fir ein
vielféltigeres
Kaffeebohnensortiment

Das interaktive 8”-Touch-
Display fiihrt den Benutzer
intuitiv und effizient durch

die Getréankeauswahl

l :u.:q ;5

-

Drei-Boiler-System
fur unendlichen Dampf
und Milchschaum

Der Dampfauslauf ist sowohl
fiir das manuelle als auch das
vollautomatische Aufschdumen
der Milch geeignet

16

SPEZIELLE DAMPFLANZE
Mit Autosteam oder Autosteam Pro

8" TOUCH-DISPLAY
Unglaublich einfaches Bedienkonzept

IQFLOW™
Bahnbrechende Technologie
fiir unvergleichliche In-Cup-Qualitat

Patentierte Briihgruppe,
frontal abnehmbar

Grosser Aktionsradius
und robuste Bauweise,
integrierter
Temperatursensor fiir
perfekten Schaum

SPECTRA X-XL = _
KRAFTPAKET FUR BRUHKAFFEE

Die Spectra X-XL ist ein kompakter, leistungsstarker
Vollautomat speziell fiir die Zubereitung grosser Mengen
Brihkaffee. Ideal fiir den Friihstlcksbereich oder zur
Selbstbedienung in Raststétten und in der Betriebsgast-
ronomie. Damit ist sie die erste Wahl lberall dort, wo in
kurzer Zeit eine grosse Menge Kaffee in bester Qualitat
gebraucht wird. Mit einem 4-Liter-Briihgefass und 4-Liter-
Vorratsgefdss stehen zu Spitzenzeiten 8 Liter Briihkaffee
zum Ausschank bereit.

Praktischer Kaffeepulverbehalter
mit 3kg Fassungsvermogen
und Fiillstandsiiberwachung

Leistungsstarke
8-Liter-Kapazitat

4 Briihstufen fiir effizienten
Betrieb - filterfrei

Vollautomatisches
Reinigungsprogramm

Optionaler Kannenauslauf
mit ausziehbarer Abstellfliche

17



ICED COFFEE MODULE
GROSSERE AUSWAHL UND
MEHR MOGLICHKEITEN

Dieser eine Moment, wenn mehr Auswahl fiir lhre Kunden
Ihre Umsatze steigert. Das neue Iced Coffee Module von
Franke erweitert das Getrankeprogramm mit einem
saisonalen Angebot in hochster In-Cup-Qualitat: kostlich-
erfrischender, frisch gebrihter Iced Coffee - pur oder
kombiniert mit Milch, Milchschaum oder Sirups. Mit dem
Iced Coffee Module geniessen lhre Kunden den voll-
mundigen Geschmack von frisch gebriihtem Kaffee, der
unmittelbar gekihlt wird. Das ist hdchste Kaffeekompetenz!
Zudem ist das Handling besonders einfach, denn die
Reinigung des Moduls ist im automatischen Reinigungs-
prozess der Maschine integriert.

Mit dem Iced Coffee Module
kann eine Vielfalt an neuen
Getrénken zubereitet und
ausgegeben werden.

18

REINIGUNG

@ Das Iced Coffee Module wird automatisch gereinigt
GROSSERE GETRANKEAUSWAHL
Iced Coffee kann solo als Kaltgetrédnk oder kombiniert mit
Milch, Milchschaum und/oder Sirup serviert werden

ICED COFFEE MODULE
¢ Erhaltlich fiir unsere A600, A800, A1000, S700 und SB1200

e

Iced Coffee von
gleichbleibend hoher
Qualitat mit iQFlow™

Das Iced Coffee Module ist
hier anstelle des Pulverdosierers
positioniert.

KLARE WAHL

DIREKTE PRODUKTAUSWAHL,

DIE BEGEISTERT

Leuchtende Displays, kundenspezifische Menis und eine einfache,
intuitive Bedienoberfldche unterstitzen bei der Getrankeauswahl.
Diese Elemente sind kennzeichnend fiir alle Kaffeemaschinen von
Franke und sorgen flir unvergessliche Kaffeemomente.

Unsere Touch-Display-Bedieneinheiten bieten eine intuitive Getrénke-
wahl, attraktive Individualisierungsmaoglichkeiten, eine prompte
Abwicklung der Bestellung sowie aufféllige Werbeplatzierungen.
Zusammen mit Franke Digital Services profitieren Sie zudem von
einer erweiterten Flexibilitat, einem verbesserten Einblick in die
Produktivitat und kdnnen Ihre Getrankemends aus der Ferne steuern.

BENUTZERFREUNDLICH

Machen Sie Ihren Mitarbeitenden und Kunden eine Freude: Intuitiv

bedienbare Touch-Displays von 8" bis 12,1" sorgen fiir eine schnelle
und einfache Getrankeauswahl bei Personal- und Selbstbedienung.

MULTIMEDIAL

Generieren Sie Aufmerksamekeit fir leckere Getréanke und bewerben
Sie passende Produkte an Ihrer Verkaufsstelle. Ob mit Bildern, Videos
oder sogar Musik - unsere Displays riicken Ihre Werbung ins beste
Licht.

MASSGESCHNEIDERT

Begeistern Sie Ihre Kunden mit individualisierten Getranken und steigern
Sie gleichzeitig den Umsatz in Selbstbedienungsbereichen. Durch die
unglaublich einfache Benutzerfiihrung kdnnen sich Kunden einen Grande
Cappuccino mit einem Extra Shot Espresso und Erdbeeraroma selbst
zusammenstellen. Ihr Kunde bekommt das gewiinschte Getrank und
Sie erhéhen Ihren Gewinn dank des Up-Selling-Potenzials.

PRODUKTIV

Beschleunigen Sie die Kaffeeproduktion und reduzieren Sie Warte-
zeiten. Ihr Servicepersonal kann auf Knopfdruck zwei Getranke
gleichzeitig zubereiten und dariiber hinaus weitere in Auftrag geben.

INNOVATIV

Uberraschen Sie Ihre Kunden mit Promotionen und einzigartigen
Bezahlmdglichkeiten. Mit Franke Digital Services konnen Sie lhr
Getrénkemen( aus der Ferne steuern, QR-Codes erzeugen und die
gewlinschte Zahlungsart freischalten.
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DIGITAL SERVICES
DAS RUNDUM-SORGLOS-PAKET

DIGITAL SERVICES
IHRE KAFFEEMASCHINENFLOTTE -
DIGITAL VERBESSERT

Erreichen Sie Ihre Ziele gemeinsam mit uns. Durch jahrelange Erfahrung in der
Kaffeeindustrie und durch die Zusammenarbeit mit Kunden wie lhnen, kdnnen
wir [hnen modernste Kaffeemaschinen-Losungen anbieten, die lhre individuellen

Franke bietet Ihnen eine Reihe digitaler Services, um Ihr Unternehmen agiler und
reaktionsschneller zu machen und gleichzeitig ein einzigartiges Kundenerlebnis zu
schaffen. Verbinden Sie lhre Kaffeemaschinenflotte mit unserer Cloud-Lésung, um
den vollen Uberblick Gber alle fiir Ihr Unternehmen wichtigen Informationen zu
erhalten. So sind weniger Besuche von Technikern vor Ort notwendig und eine
hygienische, kontaktlose Bestellaufgabe sowie eine standige Einbeziehung von
Kunden und Angestellten ist moglich. Dadurch bleibt Innen mehr Zeit fiir das,
was wirklich zahlt - unvergessliche Momente fiir Ihre Kunden zu schaffen.
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GESTEIGERTER GEWINN
Greifen Sie in Echtzeit auf Thre kommerziellen und
operativen Daten zu, um Erkenntnisse zu erhalten, mit

denen Sie die Verkaufe und Programme ankurbeln kdnnen.

KONSTANT HOHE QUALITAT

Rufen Sie alle notigen Daten ab, um eine gleichbleibend
hohe In-Cup-Qualitat an allen Standorten und Filialen
sicherzustellen.

oo w
viwd 4

INDIVIDUELLE BEDIENOBERFLACHE:
ANPASSUNG AN IHRE MARKE

Verstérken Sie Ihre Markenidentitat und vereinfachen
Sie den Getréankeauswahlprozess.

MENUS & REZEPTE: ZENTRAL VERWALTETE FLOTTE
Einheitliches Management und Datenpflege lhrer
gesamten Kaffeemaschinenflotte durch Fernzugriff fir
flexible Aktualisierung Ihres Konzepts bei
Saisongetrénken und Menlianderungen.

Anforderungen erfiillen - heute und in der Zukunft.

KAFFEE OHNE UNTERBRUCH

Sparen Sie Zeit und reduzieren Sie Einsatze vor Ort dank
der Ferniiberwachung der Maschinen und Software-
Updates.

BESSERE, SICHERERE ERFAHRUNG

Kommen Sie den Bedirfnissen und Erwartungen lhrer
Kunden und Angestellten schneller entgegen, indem Sie
Ihre Kaffeemaschine an unsere Cloud-Losung
anschliessen.

MONITOR: IHRE GESAMTE FLOTTE AUF EINEN BLICK
Behalten Sie den Uberblick iiber Ihre
Kaffeemaschinenflotte mit wichtigen Informationen zur
kommerziellen und operativen Leistung.

DIGITAL SIGNAGE: ANSPRECHEND,

INFORMATIV UND VERKAUFSFORDERND

Nutzen Sie den Moment, in dem Sie die volle Aufmerk-
samkeit des Kunden haben, um Uber den Bildschirm der
Kaffeemaschine mit ihm zu kommunizieren. Bewerben Sie
Ihre Produkte und halten Sie lhre Zielgruppen auf dem
Laufenden.

KONTAKTLOS: SELBSTBEDIENUNG MIT
HYGIENEGARANTIE

Ihre Kunden kdnnen jetzt Ihr Getrank ganz einfach tber
Ihr Mobiltelefon auswéahlen: Das sorgt fiir eine schnelle,
vollsténdig kontaktlose und hygienische Bestellaufgabe.
Mit dem QR-Code auf dem Display der Kaffeemaschine
kann der Kunde ohne App-Installation direkt von seinem
Smartphone aus bestellen.
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IQFLOW™

FUR GLEICHBLEIBENDE
KAFFEEQUALITAT IN JEDER TASSE

K

MIT IQFLOW™ ZUM GESCHMACKSERFOLG

Grossartiger Kaffeegeschmack fiir unvergessliche Momente.
Erhalten Sie Ihre Stammkunden und gewinnen Sie neue
Kaffeeliebhaber mit Kaffeegetrénken, die Tasse flir Tasse ein
unvergleichliches Aroma und Geschmackserlebnis bieten.

IHR EINZIGARTIGES GESCHMACKSPROFIL

Mit iQFlow™ kdnnen Sie |hre eigenen charakteristischen Aroma-
und Kaffeegeschmacksprofile erstellen, die lhre Markenidentitat
starken und die Vorlieben lhrer Kaffee-Community widerspiegeln.
Erstellen Sie individuelle Meniis und einzigartige Rezepte, die an
allen Kaffeemaschinen und Markenstandorten einheitlich verflighar
sind.
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iQFlow™ ist eine einzigartige Technologie von Franke, welche die
traditionelle Espresso-Zubereitung revolutioniert. iQFlow™ sorgt dafir,
dass Sie lhren Kaffeebohnen noch mehr Aroma entlocken fiir
optimierte Geschmacksprofile.

Gesamtintensitat

Nachgeschmack =~ _...." 107 Siisse

Adstringenz Saure
Korper ¢ Bitterkeit
Réstartig Blumig
W[]rzigx.w““ 4444444444444444 '“..X-Fruchtig

Nussig Pflanzlich

GLEICHBLEIBEND PERFEKTE QUALITAT IN JEDER TASSE

Jede Tasse aus Ihren Kaffeemaschinen soll zum besten Kaffeeerlebnis
flr Ihre Kunden werden. Mit iQFlow™ sichern Sie gleichbleibende
Kaffeequalitat in jeder Tasse, jeden Tag und an allen Standorten.

Erfahren Sie mehr unter: iqflow.franke.com

COFFEE COMPETENCE
IHRE BEGEISTERUNG KOMBINIERT MIT
UNSERER KAFFEEEXPERTISE

Die Kaffeekultur entwickelt sich iberall auf der Welt und damit auch die
standig wachsenden Erwartungen der Kaffee-Liebhaber. Um anhaltend
erfolgreich zu sein, miissen Sie Tag fiir Tag die beste Qualitat in der
Tasse liefern, das Angebot auf Ihre spezielle Kundschaft zuschneiden
und die sténdige Verbesserung des Kundenerlebnisses im Blick
haben. Wir méchten zu Ihrem Erfolg beitragen, indem wir unsere
umfangreiche Wissensdatenbank fiir Sie 6ffnen und unsere
Erkenntnisse und Erfahrungen mit lhnen teilen.

ERFAHRUNG, VON DER SIE PROFITIEREN

Unsere Seminare sind randvoll mit den neusten Erkenntnissen und
dem Wissen rund um die Rohkaffeebohne, den gerdsteten Kaffee,
die Kaffeezubereitung mit vollautomatischen Kaffeemaschinen und
die Moglichkeiten, welche die neuen Technologien bieten. Setzen
Sie die theoretischen Inhalte in die Praxis um und hinterlassen Sie
einen nachhaltigen Eindruck bei lhrer Kundschaft.

KAFFEE MIT ALL SEINEN FACETTEN

Bei unseren Workshops ist jede Menge Eigenbeteiligung gefragt.
Sie erleben neue Technologien, lernen die Méglichkeiten kennen,
die sich damit bieten und wenden das Gelernte sofort selbst an.
Zusétzlich werden gemeinsam Degustationen durchgefiihrt sowie
umfassend und kritisch ausgewertet. Das neue Wissen kann
anschliessend perfekt fiir die eigene Kaffeezubereitung an der voll-
automatischen Kaffeemaschine von Franke genutzt werden.

INDIVIDUELLE SERVICES

Wir unterstitzen Sie bei der Entwicklung lhrer bevorzugten Getranke-
standards und individuellen Menis und sogar bei der Auswahl des
Rostkaffees fir [hr Kaffeesortiment. Selbstversténdlich werden die
Seminar- und Workshop-Inhalte dabei auf lhre verfiigbare Zeit und
Ihren konkreten Informationsbedarf zugeschnitten.
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CLEANMASTER
VOLLAUTOMATISCHE REINIGUNG

SERVICE
FUR ZUFRIEDENE KUNDEN

Reinigungstank

Milchiiberwachung und Pumpenmodul
Das Reinigungskonzept von Franke CleanMaster ist ganz und gar Leersignal

revolutiondr. Nach dem Starten des Reinigungsprozesses wird der
gesamte Ablauf vollautomatisch ausgefiihrt und nach Beendigung
geht die Kaffeemaschine automatisch in den Energiesparmodus.
CleanMaster sorgt so jederzeit fir die Einhaltung der
hoéchsten Hygienestandards, wahrend Sie sich um
andere Dinge kimmern konnen.

o

EFFIZIENTER REINIGUNGSPROZESS Reinigungsmodus

* Vollautomatischer Prozess mit integrierter Reini- Umschaltung™
gungskassette fiir hochste Servicefreundlichkeit

* Sicher und praktisch dank des integrierten
Reinigungsbehélters

* Hochste Reinigungsstandards durch speziell fir
Franke CleanMaster entwickelte Reinigungsmittel
fur Milch und Kaffee

* HACCP-gerecht

Sicherheitsadapter

CleanMaster A10 ':’

HYGIENISCHES UND PRAKTISCHES

MILCHBEHALTERSYSTEM

* Schlauchloses Andocksystem fir den
Milchbehélter

* Patentiertes System fir bis zu zwei Milchsorten

* Fingebaute Sensoren zur Uberwachung der

Reinigungs-

Milchtemperaturen und -mengen kartusche
Behélter mit

Andocksystem Milchniveau-

Milchtemperatur-
liberwachung messung

REINIGUNGSPRODUKTE
FRANKE FUR FRANKE

Erleben Sie immer wieder den Moment, in dem Sie sehen, dass Ihre Kunden
zufrieden sind und Sie wissen, dass Sie mit lhrer Franke Kaffeemaschine
die richtige Entscheidung getroffen haben, um mit jeder Tasse die héchste
Kaffeequalitat zu erreichen! Stellen Sie sicher, dass Ihre Kunden weiterhin
diese Kaffeeerlebnisse geniessen, indem Sie sich gut um lhre Kaffee-
maschine kiimmern. Die regelmassige und zuverlassige Reinigung mit
Franke Reinigungsmitteln und Produkten zur Hygienebehandlung verlangert
die Lebensdauer lhrer Maschine und erhalt die optimalen Bedingungen fir
eine gleichbleibende Kaffeequalitat.

OPTIMALER SCHUTZ FUR IHRE KAFFEEMASCHINE ﬁ
Die Original-Reinigungsmittel und Wasserfilterpatronen B

von Franke sind genau auf Franke Kaffeemaschinen Franke for Franke

zugeschnitten. Franke gibt ausserdem Empfehlungen M

zu spezifischen Wasserfiltersystemen fiir optimale
Maschinenleistung.
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Franke weist den Weg mit seinen Produkten und dem kompetenten,
freundlichen Service und Kundendienst. Unsere hochqualifizierten
Fachleute weisen Sie personlich in die Funktion und Bedienung
unserer Kaffeemaschinen ein und lassen echte und genussvolle

Ab Produktion und Auslieferung Ihrer Kaffeemaschine steht Ihnen
unser Kundendienst jederzeit mit Rat und Tat zur Seite. In unserem
werkseigenen Ausbildungszentrum schulen wir Techniker und Service-
Personal nach klar definierten Standards und Prozessen, so dass
Sie sich jederzeit darauf verlassen kdnnen, dass ein Fachmann lhre
Maschine wartet.

UMFASSENDER KUNDENSERVICE

Unser Kundenservice kiimmert sich fiir Sie um die kritischen
Punkte, bevor die Maschine bei lhnen zum Einsatz kommt - von
der Terminierung der Installation {iber die Koordination der Logistik
bis zur Einstellung der Rezepturen lhrer individuellen Kaffee- und
Milchgetréanke.

WELTWEIT AUTORISIERTE SERVICE-PARTNER

Unser Service hort nicht bei der Installation auf. Wir sind lhr
zuverldssiger Partner liber den ganzen Lebenszyklus lhrer
Maschine. Dieses Serviceversprechen stellen wir gemeinsam mit
unseren autorisierten Service-Partnern weltweit in Giber 80 Landern
zur Verfligung.

Kaffeemomente endlich Wirklichkeit werden. Unser umfassendes
Serviceangebot minimiert Betriebskosten und maximiert die
Leistung lhrer Kaffeemaschine.

UMFANGREICHES SERVICEANGEBOT
Durch regelméssige Wartung der Verschleissteile stellen wir den
zuverldssigen Betrieb Ihrer Kaffeemaschine allzeit sicher.

* Unsere Servicevertrage, die die Wartungen beinhalten, ermoglichen
Ihnen langfristige Planung und Kostenkontrolle.

* Feste Liefervertrage fur Reinigungs- und Hygieneprodukte
sorgen flr kosteneffiziente Beschaffung und sténdigen Vorrat
gemass lhrem Bedarf.

* Bei technischen Fragen kénnen Sie sich jederzeit an unser Team
im Call-Center wenden, das Sie bei allen Problemen kompetent
und zeitnah unterstutzt.

* Erfreuen Sie sich an einem konstanten, optimalen Aroma und
Geschmack, wenn unser Team den Wasserfilter nach lhrem
individuellen Profil kalibriert.

Finden Sie lhren Service-Partner unter:
coffee.franke.com
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PRODUKTUBERSICHT E I I

PRODUKTLINIE A300 A400
BASISMODELL

Reinigungssystem

A600 A800 A1000 SB1200 §700 SPECTRA X-XL

Tassen pro Tag bIS Zu 80 bls zZu 100 bIS Zu 150 bis zu 250 bIS Zu 300 bIS Zu 250

BEDIENOBERFLACHE
Bedieneinheit (Ul)

g" 10,4" 12,1"

bis zu 250

8"

bis zu 400

Vetro

Video/Audio v/v

GETRANKE I

RISIIEttO/ ESPIESSO e b Y Y Yo Y Y i

AN
AN
AN

Kaffee ) v v v

< \I{

Briihkaffee AN A WA
Cold Brew :

Iced Coffee

Cappuccino/Latte macchiato

Schokolade/Chococcino

Warme Milch/heisser Milchschaum

<<

Kalte Milch/kalter Milchschaum

Flavors

CHXAN s

Heisswasser

Dampf
OPTIONEN

2. Mahlwerk ) + + +
3. Mahlwerk o ;

Pulverdosierer ) Lo+

+ o
Doppelpulverdosierer } + Lo+ +
Dampf (S1) : R

Autosteam (S2)

Autosteam Pro (S3)

Kannenauslauf

Satzabwurfgruppe

+)

Tassenerkennung

Wassertank integriert [

Externer Wassertank ) [t

Festwasseranschluss } P

Abschliessbarer Bohnenbehélter ) ot

Erhohte Fiisse (40/100 mm) ) YA Wy i s

Digital Services (loT) ) ot o+
iQFlow™ :

First Shot

Iced Coffee Module

MILCHKUHLEINHEIT

Kiihleinheit KE200 (41) ] o+ o+ R SO W0 W

Chill & Cup EC

UKE EC

Kiihleinheit SUO5 EC (51)/UT05 EC (51)

Kiihleinheit SU0O5 CM (51)

Kiihleinheit SU12 EC (121)/UT12 EC (121)

Kihleinheit SU12 CM (121)/UT12 CM (121)

Kiihleinheit SU12 EC (121)/UT12 EC (12 1) Twin

Kiihleinheit SU12 CM (121)/UT12 CM (121) Twin

F o= N U S oSS USoo U S OO ASVU U FO OOt HO SOOI oo L P VUL AU S At SOOI S s

Kiihleinheit UT40 CM (40 1) ) ; ; : : v

BEISTELLGERATE . .

Flavor Station F$30/FSU30 . T RO W 0 WO S
Flavor Station FS60/FSU60 :

Flavor Station FSU60 CM

Media Pump Module

Tassenwérmer ) +

+it i+

Abrechnungssystem

26 NM Kein Milchsystem MS Milchsystem FM FoamMaster™ EC Easy Clean CM CleanMaster v/ Standard + Optional 1) statt 3. Mahlwerk 2) Kaffeesatzabschneider 3) statt Dampf 4) statt rechtem Pulverdosierer

27



Franke Kaffeemaschinen AG
Franke-Strasse 9

CH-4663 Aarburg

Schweiz

Tel. +41 62 787 31 31
www.franke.com

Franke Coffee Systems GmbH
Franke Strasse 1

97947 Griinsfeld

Deutschland

Tel. +49 9346 9278 0

Fax +49 9346 9278 100
www.franke.de

coffee.franke.com

Franke Coffee Systems
UK Limited

6A Handley Page Way,
Old Parkbury Lane,
Colney Street,

St Albans,
Hertfordshire, AL2 2DQ
England

Tel. +44 1923 635700
Fax +44 1923 635701
www.franke.com

Franke Coffee Systems
Americas

800 Aviation Parkway
Smyrna, TN 37167

USA

Tel. +1 615 462 4265
Fax +1 615 462 4400
www.franke.com

590.0639.461/06.21/CH-DE/Mass-, Konstruktions- und Ausfiihrungsénderungen vorbehalten.

MAKE IT WONDERFUL



